
POULET
MAYO
Morceaux de poulet marinés 3h dans une sauce
à base de mayonnaise, d’épices (paprika fumé, 
noix de muscade, gingembre et basilic), puis cuits
et dorés à la poêle, accompagnés de riz et bananes
plantain

13,50€

POULET
BRAISÉ / ATIÉKÉ
Poulet façon braisé, banane plantin, riz sauté 
au safran et curcuma, atiéké (semoule de 
manioc), salade et crudités

25,00€

PLATEAUX À PARTAGER 5PC   10PC 

10,00€ 16,00€

À GRIGNOTER
PASTEL BOX BOEUF
Bœuf haché assaisonné au sept épices
africaines dans une pâte de blé

GAUFRES
À LA DIVINE
Gaufres à la patate douce, tenders de 
poulet, poivrons mariné, tomme de 
brebis, une sauce à l’ananas, accompagnés 
de bananes plantin

13,50€PLATS

ACCRAS DE MORUE
Beignets croustillants à la morue, sublimés par 
une sauce onctueuse au curry et à la mangue

9,00€

POULET KARAAGE
Un poulet avec une texture croustillante à 
l’extérieur mais moelleuse à l’intérieur

9,00€

BANANES PLANTAINS
Succulentes bananes plantains accompagnées 
d’une sauce verte maison : ail, persil,
moutarde, mayonnaise

5,00€

KIN LA BELLE
Gale�e de patate façon tortilla,
bœuf e�iloché cuit 5h, oignons rouges 
marinés au citron, cheddar, une sauce spicy 
maison, accompagée de bananes plantin 

13,50€

14,00€DIBI D’ANAËLLE
Une viande de bœuf de race charolaise
magnifiquement cuite assaisonnée aux sept
épices africaines,oignons et poivrons émincés
cuits à la perfection, choux rouge mayonnaise
accompagné de riz 

YASSA
À LA MERVEILLE
Une magnifique sauce aux oignons coupés 
à la main avec amour, moutarde, citron et 
olives accompagnée d'une cuisse de 
poulet fermier, mariné aux épices douces 
toute une nuit

14,00€


