ENTREES

PASTELS BCEUF

DELICATS BEIGNETS GARNIS DE VIANDE HACHEE, SUBTILEMENT RELEVEE
PAR UN MELANGE HARMONIEUX DE SEPT EPICES ACCOMPAGNES D'UNE
SAUCE TOMATE AUX ECLATS D'OIGNONS CONFITS.

9,50€

ACCRAS DE MORUE

BEIGNETS CROUSTILLANTS A LA MORUE, SUBLIMES PAR UNE SAUCE
ONCTUEUSE AU CURRY ET A LA MANGUE.

9€

KAARAGE

BOULETTES DE POULET MARINE A LAFRICAINE ET FRIES, ACCOMPAGNEES
D'UNE SAUCE VERTE ET D'UNE MAYONNAISE AU PAPRIKA.

9€

KIN LA BELLE

TORTILLA FONDANTE A LA PATATE DOUCE, GARNIE DE BCEUF
EFFILOCHE MIJOTE PENDANT CINQ HEURES, D’OIGNONS ROUGES
MARINES AU CITRON, DE CHEDDAR AFFINE, ET RELEVEE D’UNE
SAUCE EPICEE MAISON.

10€

BROCHETTES

BROCHETTES MARINEES SELON LES TRADITIONS AFRICAINES, SUBLIMEES
PAR UNE SAUCE PARFUMEE AU PERSIL, A LAIL ET A LA MOUTARDE
ACCOMPAGNEES D'UNE ONCTUEUSE SAUCE CURRY A LA MANGUE,

9,50€




NOS PLATS

AFRO SALADE DAURADE BRAISEE SAUCE A LAUBERGINE

RIZ ASSAISONNE A LAFRICAINE, CREVETTES, DAURADE BRAISEE A LAFRICAINE, SAUCE

TOMME DE BREBIS, MANGUE, PICKLES AIL ET PERSIL, SALADE CROQUANTE DE

D'OIGNON ROUGE, MELANGE DE CHOU, CHOU ROUGE A LA MAYONNAISE. SERVIE

VINAIGRETTE A LA MANGUE. AVEC RIZ, BANANES PLANTAINS OU
ATTIEKE.

16,50€ 22¢

FOUTOU MAFE RAFFINE

SAVOUREUSE SAUCE GRAINE MIJOTEE AVEC MAFE A LA PATE DARACHIDE ARTISANALE,
VIANDE DE BCEUF, CAROTTES, GOMBO, ET EPICES TRADITIONNELLES, SAUCE ONCTUEUSE
ACCOMPAGNEE DE FOUTOU BANANE MIJOTEE, VIANDE DE BCEUF CHAROLAIS
PLANTAIN. TENDRE ET SAVOUREUSE.

19,50€ 18€

SAKA SAKA / PONDU POULET DG

LEVEIL VERT DU CONGO. MANIOC PILE CUIT SOLEIL DOUX ET ECHO CREMEUX.
LENTEMENT PENDANT QUATRE HEURES, RICHE HARICOTS ROUGES EN SAUCE TOMATE,
EN PROTEINES, FER ET CALCIUM, SUBLIME PAR BANANE PLANTAIN FONDANTE, LE TOUT
POIVRONS, AUBERGINE FONDANTE, AIL, CARESSE DE STRATACIATELLA. UN PLAT
OIGNON DOUX ET CIBOULE. UN PLAT DOUX ET FRAIS.

ANCESTRAL OU LA PATIENCE REVELE LES

SAVEURS AUTHENTIQUES DE LA TERRE. DISPONIBLE EN VERSION VEGGIE.

DISPONIBLE EN VERSION VEGGIE.
18€ 18€

NOS BURGERS

YAYA BURGER BIG GRACE

EFFILOCHE DE POULET TENDRE ACCOMPAGNE BURGER GOURMET COMPOSE D’UN CCEUR
D’OIGNONS ET DE POIVRONS MARINES DANS DE BCEUF HACHE DE QUALITE, SUBLIME PAR
UNE MAYONNAISE MAISON AU PAPRIKA, UNE SAUCE BARBECUE AUX FRUITS DE LA
AGREMENTE DE CHEDDAR FONDANT. SERVI PASSION, ACCOMPAGNE DE FROMAGE
AVEC DES BANANES PLANTAINS DOREES ET RACLETTE FONDANT ET DE FRITES DE
UNE SALADE CROQUANTE DE CHOU ROUGE. PATATE DOUCE AU CAJUN.

16€ 17€

NOS PLATEAUX POUR 2

PLATEAU POULET BRAISE TONTON JEANOT

DUO TERRE-MER. DAURADE CUITE A LA
PERFECTION ET MAGRET DE CANARD,
SUBLIMES PAR DES ACCOMPAGNEMENTS
CHOISIS AVEC SOIN. LUNION GOURMANDE DE
LA TERRE ET DE LA MER, UN HOMMAGE DE LA

POULET BRAISE A LA FLAMME, BANANE
PLANTAIN FONDANTE, ATTIEKE, RIZ ET
CRUDITES DU MOMENT.




COCKTAILS

MERVEILLE

VERSION SANS ALCOOL DISPONIBLE SUR DEMANDE

RHUM ESPECIAL, LIQUEUR DE MANGUE, AROME VANILLE, SUCRE DE CANNE,
CITRON VERT, JUS DE BISSAP (FLEUR D’HIBISCUS)

12€
MOJI'SSAP

VERSION SANS ALCOOL DISPONIBLE SUR DEMANDE

RHUM ORIGINAL, JUS DE BISSAP, CITRON ET FEUILLES DE MENTHE
1ne

MIMI

RHUM ESPECIAL, AROME DE VANILLE, SUCRE DE CANNE, CANNELLE, JUS DE
CITRON VERT ET JUS DANANAS

1€

CHERRY COCO

JUS DANANAS, AROME DE VANILLE, SUCRE DE CANNE, JUS DE CITRON VERT,
PUREE DE FRAISE ET MANGUE AVEC UN TRAIT DE CANNELLE

9€

CLASSIQUES

BISSAP DIABOLO
PERRIER CITRON

PISCINE DE ROSE

WHISKY COCA
ALCOOL + SOFT

ICE TEA

COCA - COCA ZERO
ORANGINA
PERRIER

PAGO PRESSIONS

LIMONADE

SAN PELLEGRINO 1L 25CL  50CL
DEMI PECHE SAINT OMER L€ 7€

MONACO GOUDALE
PANACHE

5€ 8.50€




DESSERTS

PARIS BAMAKO

UNE BASE CROUSTILLANTE BRETONNE RENCONTRE LA CHALEUR D’UNE
BANANE CARAMELISEE ET LA DOUCEUR D’UN PRALINE NOISETTE
INSPIRE DU CONGO

10€

COCO MANGO

TIRAMISU REVISITE AUX SAVEURS EXOTIQUES : MANGUE ET NOIX DE
COCO.

10€

KIMIA

GENOISE LEGERE, GANACHE CHOCOLAT BLANC-VANILLE, COULIS
FRAMBOISE-BISSAP ET ECLATS CROUSTILLANTS AU CITRON.

1€




