
Entrées‌

Délicats beignets garnis de viande hachée, subtilement relevée‌
‌par un mélange harmonieux de sept épices, accompagnés d'une‌

‌sauce tomate aux éclats d’oignons confits.‌

Beignets croustillants à la morue, sublimés par une sauce‌
‌onctueuse au curry et à la mangue.‌

Pastels bœuf‌ ‌

Accras de morue‌

Boulettes de poulet mariné à l'africaine et fries,‌  ‌accompagnées‌
‌d'une sauce verte et d'une mayonnaise au paprika.‌

KAARAGE‌

9,50€‌

9€‌

9€‌

Brochettes marinées selon les traditions africaines, sublimées‌
‌par une sauce parfumée au persil, à l'ail et à la moutarde,‌
‌accompagnées d'une onctueuse sauce curry à la mangue.‌

Brochettes‌ ‌

9,50€‌

Tortilla fondante à la patate douce, garnie de bœuf‌
‌effiloché mijoté pendant cinq heures, d’oignons rouges‌

‌marinés au citron, de cheddar affiné, et relevée d’une‌
‌sauce épicée maison.‌

KIN LA BELLE‌

10€‌



Effiloché de poulet tendre accompagné
d’oignons et de poivrons marinés dans
une mayonnaise maison au paprika,
agrémenté de cheddar fondant. Servi
avec des bananes plantains dorées et
une salade croquante de chou rouge.‌

Yaya burger‌

16€‌

Burger gourmet composé d’un cœur
de bœuf haché de qualité, sublimé par
une sauce barbecue aux fruits de la
passion, accompagné de fromage
raclette fondant et de frites de
patate douce au cajun.‌
 ‌

BIG GRACE‌

17€‌

Riz assaisonné à l'africaine, crevettes,
tomme de brebis, mangue, pickles
d'oignon rouge, mélange de chou,
vinaigrette à la mangue.‌

AFRO SALADE‌

16,50€‌

Savoureuse sauce graine mijotée avec
viande de bœuf, carottes, gombo, et
accompagnée de foutou banane
plantain.‌

Foutou‌

19,50€‌

Daurade braisée à l'africaine, sauce
ail et persil, salade croquante de
chou rouge à la mayonnaise. Servie
avec riz, bananes plantains ou
attiéké.‌

Daurade Braisée SAUCE à l’aubergine‌

22€‌

Mafé à la pâte d’arachide artisanale,
épices traditionnelles, sauce onctueuse
mijotée, viande de bœuf Charolais
tendre et savoureuse.‌

Mafé Raffiné‌

18‌€‌

L'Éveil Vert du Congo. Manioc pilé cuit
lentement pendant quatre heures, riche
en protéines, fer et calcium, sublimé par
poivrons, aubergine fondante, ail,
oignon doux et ciboule. Un plat
ancestral où la patience révèle les
saveurs authentiques de la terre.‌ ‌
Disponible en version veggie.‌

SAKA SAKA / PONDU‌

18€‌

Soleil Doux et Écho Crémeux.
Haricots rouges en sauce tomate,
banane plantain fondante, le tout
caressé de strataciatella. Un plat
doux et frais.‌ ‌

Disponible en version veggie.‌

POULET DG‌

18€‌

NOS BURGERS‌

NOS‌ PLATS‌

NOS PLATEAUX POUR 2‌

Poulet braisé à la flamme, banane
plantain fondante, attiéké, riz et
crudités du moment.‌

PLATEAU‌ POULET BRAISé‌

28€‌

Duo Terre-Mer. Daurade cuite à la
perfection et magret de canard,
sublimés par des accompagnements
choisis avec soin. L’union gourmande de
la terre et de la mer, un hommage de la
mama.‌

tonton jeanot‌

48€‌



Rhum Especial, liqueur de mangue, arôme vanille, sucre de canne,‌
‌citron vert, jus de bissap (fleur d’hibiscus)‌

Merveille‌

12€‌

rhum original, ‌Jus de bissap, citron et feuilles de menthe‌

Moji'ssap‌

11€‌

Ice tea‌

Coca - coca zero‌

Orangina‌

Perrier‌

Bissap‌

Pago‌

Limonade‌

san pellegrino 1l‌
Saint omer‌

Cocktails‌

Classiques‌

5€‌

4€‌

4€‌

4€‌

4€‌

4€‌

7,50€‌

4€‌

4€‌

Pressions‌

Goudale‌

7€‌

25cl‌ 50cl‌

5€‌ 8.50€‌

Rhum Especial, arôme de vanille, sucre de canne, cannelle, jus de‌
‌citron vert et jus d’ananas‌

MIMI‌

11€‌

Jus d’ananas, arôme de vanille, sucre de canne, jus de citron vert,‌
‌purée de fraise et mangue avec un trait de cannelle‌

cherry coco

9€‌

demi pêche‌ 5.50€‌

Monaco‌ 5€‌

panaché‌ 5€‌

Diabolo 4.50€‌

Perrier citron‌ 4.50€‌

piscine de rosé‌ 7€‌

whisky coca‌ 8€‌

Alcool + soft‌ 8€‌

version sans alcool disponible sur demande‌

version sans alcool disponible sur demande‌



Desserts‌

une base croustillante bretonne rencontre la chaleur d’une
banane caramélisée et la douceur d’un praliné noisette

inspiré du congo‌

Tiramisu revisité aux saveurs exotiques : mangue et noix de‌
‌coco.‌

PARIS BAMAKO‌

COCO MANGO‌

10€‌

10€‌

Génoise légère, ganache chocolat blanc-vanille, coulis‌
‌framboise-bissap et éclats croustillants au citron.

Kimia‌ ‌

11€‌


