
ENTRÉES 

DÉLiCATS BEiGNETS GARNiS DE ViANDE HACHÉE, SUBTiLEMENT RELEVÉE 
 PAR UN MÉLANGE HARMONiEUX DE SEPT ÉPiCES, ACCOMPAGNÉS D'UNE 

 SAUCE TOMATE AUX ÉCLATS D’OiGNONS CONFiTS. 

BEiGNETS CROUSTiLLANTS À LA MORUE, SUBLiMÉS PAR UNE SAUCE 
 ONCTUEUSE AU CURRY ET À LA MANGUE. 

PASTELS BŒUF   

ACCRAS DE MORUE 

BOULETTES DE POULET MARiNÉ À L'AFRiCAiNE ET FRiES,    ACCOMPAGNÉES 
 D'UNE SAUCE VERTE ET D'UNE MAYONNAiSE AU PAPRiKA. 

KAARAGE 

9,50€ 

9€ 

9€ 

BROCHETTES MARiNÉES SELON LES TRADiTiONS AFRiCAiNES, SUBLiMÉES 
 PAR UNE SAUCE PARFUMÉE AU PERSiL, À L'AiL ET À LA MOUTARDE, 
 ACCOMPAGNÉES D'UNE ONCTUEUSE SAUCE CURRY À LA MANGUE. 

BROCHETTES   

9,50€ 

TORTiLLA FONDANTE À LA PATATE DOUCE, GARNiE DE BŒUF 
 EFFiLOCHÉ MiJOTÉ PENDANT CiNQ HEURES, D’OiGNONS ROUGES 

 MARiNÉS AU CiTRON, DE CHEDDAR AFFiNÉ, ET RELEVÉE D’UNE 
 SAUCE ÉPiCÉE MAiSON. 

KIN LA BELLE 

10€ 



EFFiLOCHÉ DE POULET TENDRE ACCOMPAGNÉ
D’OiGNONS ET DE POiVRONS MARiNÉS DANS
UNE MAYONNAiSE MAiSON AU PAPRiKA,
AGRÉMENTÉ DE CHEDDAR FONDANT. SERVi
AVEC DES BANANES PLANTAiNS DORÉES ET
UNE SALADE CROQUANTE DE CHOU ROUGE. 

YAYA BURGER 

16€ 

BURGER GOURMET COMPOSÉ D’UN CŒUR
DE BŒUF HACHÉ DE QUALiTÉ, SUBLiMÉ PAR
UNE SAUCE BARBECUE AUX FRUiTS DE LA
PASSiON, ACCOMPAGNÉ DE FROMAGE
RACLETTE FONDANT ET DE FRiTES DE
PATATE DOUCE AU CAJUN. 
  

BIG GRACE 

17€ 

RiZ ASSAiSONNÉ À L'AFRiCAiNE, CREVETTES,
TOMME DE BREBiS, MANGUE, PiCKLES
D'OiGNON ROUGE, MÉLANGE DE CHOU,
ViNAiGRETTE À LA MANGUE. 

AFRO SALADE 

16,50€ 

SAVOUREUSE SAUCE GRAiNE MiJOTÉE AVEC
ViANDE DE BŒUF, CAROTTES, GOMBO, ET
ACCOMPAGNÉE DE FOUTOU BANANE
PLANTAiN. 

FOUTOU 

19,50€ 

DAURADE BRAiSÉE À L'AFRiCAiNE, SAUCE
AiL ET PERSiL, SALADE CROQUANTE DE
CHOU ROUGE À LA MAYONNAiSE. SERViE
AVEC RiZ, BANANES PLANTAiNS OU
ATTiÉKÉ. 

DAURADE BRAiSÉE SAUCE À L’AUBERGiNE 

22€ 

MAFÉ À LA PÂTE D’ARACHiDE ARTiSANALE,
ÉPiCES TRADiTiONNELLES, SAUCE ONCTUEUSE
MiJOTÉE, ViANDE DE BŒUF CHAROLAiS
TENDRE ET SAVOUREUSE. 

MAFÉ RAFFiNÉ 

18 € 

L'ÉVEiL VERT DU CONGO. MANiOC PiLÉ CUiT
LENTEMENT PENDANT QUATRE HEURES, RiCHE
EN PROTÉiNES, FER ET CALCiUM, SUBLiMÉ PAR
POiVRONS, AUBERGiNE FONDANTE, AiL,
OiGNON DOUX ET CiBOULE. UN PLAT
ANCESTRAL OÙ LA PATiENCE RÉVÈLE LES
SAVEURS AUTHENTiQUES DE LA TERRE.   
DiSPONiBLE EN VERSiON VEGGiE. 

SAKA SAKA / PONDU 

18€ 

SOLEiL DOUX ET ÉCHO CRÉMEUX.
HARiCOTS ROUGES EN SAUCE TOMATE,
BANANE PLANTAiN FONDANTE, LE TOUT
CARESSÉ DE STRATACiATELLA. UN PLAT
DOUX ET FRAiS.   

DiSPONiBLE EN VERSiON VEGGiE. 

POULET DG 

18€ 

NOS BURGERS 

NOS  PLATS 

NOS PLATEAUX POUR 2 

POULET BRAiSÉ À LA FLAMME, BANANE
PLANTAiN FONDANTE, ATTiÉKÉ, RiZ ET
CRUDiTÉS DU MOMENT. 

PLATEAU  POULET BRAISÉ 

28€ 

DUO TERRE-MER. DAURADE CUiTE À LA
PERFECTiON ET MAGRET DE CANARD,
SUBLiMÉS PAR DES ACCOMPAGNEMENTS
CHOiSiS AVEC SOiN. L’UNiON GOURMANDE DE
LA TERRE ET DE LA MER, UN HOMMAGE DE LA
MAMA. 

TONTON JEANOT 

48€ 



RHUM ESPECiAL, LiQUEUR DE MANGUE, ARÔME VANiLLE, SUCRE DE CANNE, 
 CiTRON VERT, JUS DE BiSSAP (FLEUR D’HiBiSCUS) 

MERVEiLLE 

12€ 

RHUM ORiGiNAL,  JUS DE BiSSAP, CiTRON ET FEUiLLES DE MENTHE 

MOJi'SSAP 

11€ 

ICE TEA 

COCA - COCA ZERO 

ORANGiNA 

PERRiER 

BiSSAP 

PAGO 

LiMONADE 

SAN PELLEGRiNO 1L 
SAiNT OMER 

COCKTAiLS 

CLASSiQUES 

5€ 

4€ 

4€ 

4€ 

4€ 

4€ 

7,50€ 

4€ 

4€ 

PRESSiONS 

GOUDALE 

7€ 

25CL 50CL 

5€ 8.50€ 

RHUM ESPECiAL, ARÔME DE VANiLLE, SUCRE DE CANNE, CANNELLE, JUS DE 
 CiTRON VERT ET JUS D’ANANAS 

MIMI 

11€ 

JUS D’ANANAS, ARÔME DE VANiLLE, SUCRE DE CANNE, JUS DE CiTRON VERT, 
 PURÉE DE FRAiSE ET MANGUE AVEC UN TRAiT DE CANNELLE 

CHERRY COCO

9€ 

DEMi PÊCHE 5.50€ 

MONACO 5€ 

PANACHÉ 5€ 

DiABOLO 4.50€ 

PERRiER CiTRON 4.50€ 

PiSCiNE DE ROSÉ 7€ 

WHiSKY COCA 8€ 

ALCOOL + SOFT 8€ 

VERSiON SANS ALCOOL DiSPONiBLE SUR DEMANDE 

VERSiON SANS ALCOOL DiSPONiBLE SUR DEMANDE 



DESSERTS 

UNE BASE CROUSTiLLANTE BRETONNE RENCONTRE LA CHALEUR D’UNE
BANANE CARAMÉLiSÉE ET LA DOUCEUR D’UN PRALiNÉ NOiSETTE

iNSPiRÉ DU CONGO 

TiRAMiSU REViSiTÉ AUX SAVEURS EXOTiQUES : MANGUE ET NOiX DE 
 COCO. 

PARIS BAMAKO 

COCO MANGO 

10€ 

10€ 

GÉNOiSE LÉGÈRE, GANACHE CHOCOLAT BLANC-VANiLLE, COULiS 
 FRAMBOiSE-BiSSAP ET ÉCLATS CROUSTiLLANTS AU CiTRON.

KiMiA   

11€ 


